Plnené vajicka

Recepty

W,

Chutovky
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Velka noc
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20 min

Budete potrebovat

Vajicka 6 ks
Maslo 120 g
Cierne mleté korenie Vitana 1CL
Kurkuma Vitana 1/2 CL
Taveny syr 2 PL
Horgica 2 CL

Majonéza 2 CL



Sol podla chuti

Pazitka na ozdobenie

Priprava receptu

Vajicka uvarime na tvrdo — cca 8 — 10 minut v zavislosti od velkosti.
Hned po dovareni vylejeme vodu a schladime studenou vodou a
oSupeme.

PozdiZne prekrojime na polovicu a Zitka opatrne vyberieme do misky
tak, aby sme bielka neposkodili.

Zltka nechame vychladnut, nasledne pridame zmaknuté maslo, syr,
horgicu, majonézu, Kurkumu Vitana, Cierne mleté korenie Vitana a
vymixujeme.

Dochutime solou.

Zmes vlozime do zdobiaceho vrecka a plnime bielka. Na zaver
dozdobime pazitkou a nechame zachladit'.

Na vajiCka mézeme ulozit' aj réznu zeleninu alebo malé kusky
udeného lososa.
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Cierne mleté korenie Kurkuma mleta



